English Menu

Unser MISIK Haus-Kimchi und die Speisen

Kimchi ist mehr als nur eine Beilage — es ist ein
wahres Superfood. Reich an Mineralien, Vitaminen
und probiotischen Bakterien fordert es die Ge-
sundheit und das Wohlbefinden.

Wir bedanken uns herzlich fiir Ihren Besuch und
hoffen, dass Sie einen schénen Abend bei uns
haben. Wir freuen uns darauf, Sie bald wieder im
MISIK begriiBen zu diirfen!

Herzliche GriBe,
Ilhr MISIK-Team

Wir bedanken uns auBerdem bei Wein-Experte
Mark Stichler fiir die Auswahl unserer Weine.
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VORSPEISENZ A

Tteokbokki vegan JjJ 8,90 EUR
I = 0

1

Koreanische Reiskuchen in Gemiisebriihe mit
scharfer Gochujang-Sauce

Mandu (5 Stiick)

o=
T

Taglich frisch handgemachte Teigtaschen,
knusprig gebraten und in feiner Haussauce

Vegan H{4 9,50 EUR
mit Shiitake-Pilzen und Tofu

Klassik 117] 9,50 EUR
mit Rindfleisch und Tofu

Kimchi ZX| 9,50 EUR

mit Rindfleisch, Tofu und Kimchi

Tofu Kimchi vegan J 9,50 EUR

R

Wiirzig gebratenes Haus-Kimchi, warmer Tofu
und gerdstetes Sesamal

Korean Fried Starters
OFLA 7} Al
oL

Frittiertes Hahnchen oder Gemiise in
verschiedenen Saucen-Varianten

Vegan J 11,00 EUR
in leicht scharfer Chili-Sauce
Chicken Gochujang J 11,00 EUR
in leicht scharfer Chili-Sauce
Chicken Soy Garlic 11,00 EUR

in milder Knoblauch-Soja-Sauce

Jeon vegan
H

Knusprige koreanische Pfannkuchen mit
Haus-Kimchi oder Gemdiise

Kimchi ZX| J 12,00 EUR
7-Tage fermentiertes Haus-Kimchi
Gemiise OFxl 11,00 EUR



HAUPTGERICHTE A At

Dolsot Bibimbap

EAH|dldt

=E-lod

Verschiedenes Gemiise und Pilze auf Reis im

heiBen Steintopf. Dazu Kimchi-Beilagen, unsere
Haus-Suppe und Sauce nach Wahl.

Vegan &% 18,90 EUR
mit mariniertem Tofu
Bulgogi =17| 22,00 EUR

mit mariniertem Rindfleisch und
pochiertem Bio-Ei

Sauce: Klassik JJ oder Soja-Sauce

Korean Fried Vegan J 19,50 EUR
SRR
Frittierter Blumenkohl, Brokkoli, Aubergine

und Tofu in Gochujang-Sauce glasiert.
Dazu Reis und fermentierter Rettich.

Korean Fried Chicken
FEA x|z

Frittiertes Hahnchen in zwei Saucen-Varianten.
Dazu Reis und fermentierter Rettich.

Gochujang J 21,00 EUR
in leicht scharfer Chili-Sauce
Soy Garlic 21,00 EUR

in milder Knoblauch-Soja-Sauce

Japchae
e

Lauwarme Glasnudeln aus SiiBkartoffeln mit
Spinat, Karotten und Paprika.

Vegan H4 17,90 EUR
mit marinierten Shiitake-Pilzen
Bulgogi =17| 19,90 EUR

mit mariniertem Rindfleisch

Gasi Dopbap vegan J 17,90 EUR
7HX1Egf
Saftige Aubergine, Tofu, fermentierte

Soja-bohnen-Sauce, Reis, gerosteter Sesam
und Chili-Ol.

DESSERTS &4

Nokcha Eis 7,50 EUR

Drei Kugeln Vanilleeis mit
Bio-Matchasauce

Yuzu Tiramisu 8,90 EUR

Hausgemachtes Tiramisu mit
koreanischer Yuzu-Zitrusfrucht

Matcha Tiramisu 8,90 EUR
Hausgemachtes Tiramisu mit

Bio-Matcha

Matcha Set 13,50 EUR

Matcha Bingsu und kleines
Matcha Tiramisu

Bingsu Y4

Fein geschabtes Eis auf Basis von Hafermilch mit
verschiedenen Topping-Optionen (zum Teilen).

Misugaru 8,90 EUR

mit Misugaru-Mehrkornpulver,
siiBen roten Bohnen und Reiskuchen

Matcha 9,50 EUR

mit Bio-Matcha, Misugaru, siiBen
roten Bohnen und Reiskuchen

Espresso 12,50 EUR

mit Vanilleeis, Lotus-Keksen,
Espresso-Sauce und Reiskuchen

Erdbeere 13,50 EUR

mit frischen Erdbeeren, siiBen
roten Bohnen und Reiskuchen
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ROT

2022 Les Grimaudes, Marc Kreydenweiss,
Coteaux du Pont du Gard, FRA

Ein kraftvoller und wiirziger Rotwein mit Duft und Aromen
von reifen roten Beeren, Kirschen und Krautern.

Dank einer feinen Mineralitdt und weichen Gerbstoffen ist
der Wein sehr zuganglich und harmonisch.

0,1/0,2 1 5,20/9,50 EUR 0,751 34,00 EUR

2023 Bout d'Zan Bio, Mas de Libian, Cotes du
Rhéne, FRA

Dieser kraftvolle Rotwein ist gepragt von den Krautern
der Garrigue im siidlichen Tal der Rhéne. Er bietet er
eine gewisse Dichte und eine schmackhafte Aromatik
nach roten Beeren wie Himbeeren, gleichzeitig weist er
nur dezente Gerbstoffe auf.

0,1/0,2 1 5,00/9,00 EUR 0,751 31,00 EUR

2021 Teroldego Vigneti delle Dolomiti,
Azienda Foradori, Trentino, ITA

Teroldego ist eine autochthone Rebsorte aus dem Tren-
tino. Der Wein stammt von Kalk- und Granitbéden und
bringt eine frische Mineralitat mit, leicht erdig-wiirzige
Noten und feine Aromen nach kiihlen roten Friichten.
Ein sehr eleganter, vielschichtiger Wein.

Flasche 0,751 48,50 EUR

PORT

2011 Portwein, Weingut Quinta do
Noval, Douro, Portugal

Ein klassischer Late Bottled Vintage Port: Dunkle Beeren-
frucht, Lakritze, Zimt und Schoko-Aromen. Fein struktu-
rierte Tannine, groBe Frische und eine sehr reine Frucht.

ungefiltert und suB, 19,5%

0,11 8,50 EUR 0,3751 34,00 EUR
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SETS I A

Kimchi Jjigae Set JjJ
X7

Klassischer koreanischer Eintopf mit fermen-
tiertem Haus-Kimchi. Dazu Reis und Beilagen.

Vegan H|Z1 18,90 EUR
mit Tofu, Austernpilzen, Zucchini,

Zwiebeln und Shiitake-Pilzen

Klassik 117] 19,90 EUR

mit Tofu, Schweinefleisch und
Zwiebeln

Tofu Jorim Set vegan 19,50 EUR

CHxXZ
-r-r}-cl

Geschmorter Tofu in Haus-Sauce mit feinen
Shiitake-Pilzen. Dazu Reis, Kimchi-Beilagen
und Haus-Suppe.

Wabhil: klassisch JJ oder leicht scharf J

Dak Galbi Set JJ 24,50 EUR
SH2H| FA
Mariniertes Hahnchen in scharfer Gochujang-

Sauce mit Kohl, Karotten und Reiskuchen.
Dazu Reis, Kimchi-Beilagen und Haus-Suppe.

Bulgogi Set 26,50 EUR
2317 4
Mariniertes Rindfleisch, Glasnudeln und feine

Pilze im heiBen Steintopf. Dazu Reis und
Kimchi-Beilagen.

Jaeyuk Set
=84

Marinierter Schweinenacken mit Zwiebel und
Lauchzwiebel in zwei verschiedenen
Scharfe-Optionen. Dazu Reis, Kimchi-Beilagen
und Haus-Suppe.

Scharf JJ 24,50 EUR
in scharfer Gochujang-Sauce
Mild 24,50 EUR

in mild-wiirziger Soja-Sauce



BEILAGENHBHE

Vielfalt und Geschmack in kleinen Schalchen:
Banchan sind eine bunte Auswahl an kleinen,
kostlichen und meist vegetarischen Beilagen,
die mit dem Hauptgericht serviert werden.

Dreierlei Beilagen/Banchan 9,50 EUR
Haus-Suppe trad. koreanisch 5,00 EUR
Fermentiertes Haus-Kimchi 4,50 EUR
Gurken-Kimchi 4,00 EUR
Algensalat korean. Algen mit 4,00 EUR
Braunreis-Essig und Reiswein

Fermentierter Rettich 4,00 EUR
Tofu in Haus-Sauce mariniert 3,00 EUR
Koreanischer Reis 3,00 EUR
Pochiertes Bio-Ei 2,50 EUR
Extra Gochujang-Sauce 1,50 EUR

FEINKOST FUR ZUHAUSE

MISIK-Feinkost zum Mithehmen: Auch daheim
schmeckt unser gesundes Kimchi als Beilage und
unsere leckeren Haus-Saucen passen zu vielen
Gerichten.

im 250 gramm Glas:

Haus-Kimchi 6,00 EUR
Gurken-Kimchi 6,00 EUR
Eingelegter Rettich 6,00 EUR
Bibimbap-Sauce 6,50 EUR
Mandu-Sauce 5,00 EUR

Wir verwenden nur beste Zutaten, um unseren
Gasten die Speisen in kompromissloser Qualitat
anbieten zu kénnen.

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten wenden
Sie sich bitte an unser Personal, Vielen Dank.

WEINE

WEISS

2024 Steinwiege WeiBburgunder,

Weingut Rainer Schnaitmann, Fellbach

Eine fein eingebundene, dezente Saure gibt diesem
WeiBburgunder Spannung. In den Aromen findet man

frische Obstnoten und etwas Nuss. Ein sehr ausgewo-
gener, frischer WeiBwein.

0,1/0,21 5,00/8,90 EUR 0,751 30,00 EUR

2023 Riesling, Weingut Kusterer, Esslingen

Die Aromatik ist gepragt von Zitrus und dezenten
Anklangen an exotischen Friichten mit einer harmo-
nisch eingebundenen Saure.

0,1/0,21 4,90/7,90 EUR 0,751 28,00 EUR

2022 Chardonnay Sous la Velle,
Domaine Christian Bellang, Bourgogne, FRA

Die Trauben fiir diesen Chardonnay stammen haupt-
sdchlich aus der Gegend um Meursault, beriihmt fiir
seine Top-WeiBweine. Im Geschmack findet man
neben zitrischen Noten feine, frische Aromen von
Apfel und Birne, auch feiner Brioche.

Flasche 0,751 55,00 EUR

Rieslingschorle mit Diehl 0,251 6,90 EUR
Riesling QbA trocken

ROSE

2024 L'Apostrophe Rosé, Les Terres Promises,
Provence, FRA

Cinsault, Grenache und Carignan. Ein eleganter Rosé mit
Aromen von roten Beeren, feiner Wiirze und einem Hauch
Salzigkeit. Frisch und ausdrucksstark.

0,1/0,2 1 5,00/9,80 EUR 0,751 32,00 EUR



Matcha Latte 5,00 EUR
HeiB/Kalt

Premium Schwarzer Sesam Latte 5,50 EUR
HeiB/Kalt

Bio Nokcha-Griintee im Beutel 3,50 EUR
Bio Buchweizen-Tee im Beutel 3,50 EUR
KAFFEE

Espresso 2,20 EUR
Doppelter Espresso 3,50 EUR
Espresso Macchiato 2,60 EUR
Americano 3,50 EUR
Cappuccino 3,90 EUR
SEKT

Riesling Brut, Weingut Barth, Rheingau

Hochwertiger Rieslingsekt aus traditioneller Flaschen-
garung. 24 Monate auf der Hefe gereift. Frisch,
feinperlig, mit Aromen von Limette und gelbem Obsit.

0,3751 19,00 EUR

2015 Grande Cuvée Neckarhalde Extra Brut,
Weingut Kusterer, Esslingen

Exzellente Cuvée aus Chardonnay und Spatburgunder.
Acht Jahre Hefelager verleihen ihm Tiefe, Finesse und
eine besonders feine Perlage. Vielschichtig mit Wiirze
und Frucht.

0,751 58,00 EUR

CHAMPAGNER

Champagner Blanc de Blancs Brut,
Nominé-Renard, FRA

100 % Chardonnay. Duftet nach Brioche, Bliiten und
hellem Obst. Feinperlig, weich und ausgewogen mit
zartem Schmelz.

0,751 64,00 EUR

GETRANKESZS=

ALKOHOLFREI

Mineralwasser Bio Ensinger
Gourmet still/medium

0,51 4,90 EUR
0,75 6,50 EUR

Hausgemachte Yuzu-Schorle
koreanische Zitrusfrucht mit
frischem Ingwer und Zitrone

Hausgemachte Maesil-Schorle
koreanische Pflaume mit
mif frischem Ingwer und Zitrone

Hausgemachte Daechu-Schorle 0,2

koreanische rote Dattel mit
frischem Ingwer und Zitrone

Hausgemachte Ingwer-Schorle
Bio-Ingwersaft mit frischem
Ingwer und Zitrone

0,2 4,00 EUR
0,41 5,50 EUR

0,2 4,00 EUR
0,41 550EUR

4,00 EUR
0,41 550EUR

0,2 4,00 EUR
0,41 4,90 EUR

Fruchtsaft-Schorlen
Apfel/Maracuja/
Schwarze Johannisbeere

0,21 3,90 EUR
0,41 4,90 EUR

GUA Bio-Limonade
Holunder Minze/
Ingwer Kurkuma

0,331 4,90 EUR

Proviant Cola
Classic/Zuckerfrei

APERITIF

Hausgemachter Yuzu-Spritz
koreanische Zitrusfrucht mit
Bio-Ingwersaft, Sekt und Soda

Hausgemachter Maesil-Spritz
koreanische Pflaume mit
Bio-Ingwersaft, Sekt und Soda

Hausgemachter Daechu-Spritz
koreanische rote Dattel mit
Bio-Ingwersaft, Sekt und Soda

0,331 4,00 EUR

0,21 7,90 EUR

0,21 7,90 EUR

0,21 7,90 EUR



Aperol Spritz 0,21 7,90 EUR

Campari Spritz 0,21 7,90 EUR
Campari Orange 0,21 7,90 EUR
Gin Tonic 0,31 10,00 EUR
Gin Tonic Alkoholfrei 0,31 8,90 EUR

SOJU COCKTAILS

Seoul Sky Soju, Tonic Water, 8,50 EUR
Aloe Vera, Zitrone

Gangnam Street Soju, Tonic 8,50 EUR
Water, korean. Pflaume, Limette

Busan Night Soju, Tonic Water, 8,50 EUR
korean. Zitrusfrucht, Zitrone

Jeju Beach Soju, Tonic Water, 8,50 EUR
Himbeere, Limette

SOJUu

Die Koreanische National-Spirituose aus Reis,
Kartoffeln und SuiBkartoffeln.

Soju Flasche 16,5 % 0,351 16,00 EUR

Soju Shot 16,5 % 2 cl 3,00 EUR

PREMIUM SOJU

Songiju
13 % / Naekook Brauerei / Nonsan / Korea /
Erdige Noten von Matsutake- und Shiitake-Pilzen

Durch die Infusion von Matsutake-Pilzen verkorpert
dieser traditionelle koreanische Reiswein die Verbin-
dung von Natur und Braukunst. Er hebt seltene und
wertvolle Zutaten hervor und bietet ein einzigartiges,
vielschichtiges Trinkerlebnis.

2cl 4,00 EUR 4cl 7,00 EUR

Leegangju 25

25 % / Leegangju / Jeonju / Korea /
Ingwer / Koreanische Birne / Zimt

Ein geschichtstrachtiger Soju aus der Joseon-Dynastie,
der als immaterielles Kulturerbe anerkannt ist.

Zwei Jahre gereift und danach disfilliert, kombiniert er
mit Birne, Ingwer und Zimt.

2cl 3,50 EUR

Yeoyoo

25 % / Yangchon Brauerei / Nonsan / Korea /
Frisch / Klar / Vanillenoten

Hergestellt aus hochwertigem, pestizidfrei angebau-
tem Klebreis. Die sorgféltige Destillation verstarkt
die natiirlichen Aromen und sorgt fiir einen weichen,
reinen Soju mit klarer, frischer Note.

2cl 4,00 EUR

Damsoul

40 % / Solsongju / Hamyang / Korea /
Erdig / Frisch / Krauteraromen

Damsoul bedeutet ,Seele eines Meisters" und ehrt die
handwerkliche Brautradition. Destilliert aus Solsongju
und veredelt mit Kiefernnadeln und Mineralwasser,
verbindet er Natur und Kunstfertigkeit.

2cl 550 EUR
BIER
Schimpf Helles Vollbier 0,51 4,90 EUR

Zwiefalter Engele Naturtrib 0,331 3,90 EUR

Zwiefalter Engele Alkoholfrei 0,331 3,90 EUR

Zwiefalter Radler 0,331 3,90 EUR
Schimpf Hefeweizen Hell 0,51 4,90 EUR
Schimpf Hefeweizen 0,51 4,70 EUR
Alkoholfrei

HEISSGETRANKE

Yuzu Cha stBer Tee aus 4,90 EUR
fermentierter koreanischer
Zitrusfrucht mit Ingwer

Maesil Cha sliBer Tee aus 4,90 EUR
fermentierten koreanischen
Pflaumen mit Ingwer

Daechu Cha siiBer Tee aus 4,90 EUR

koreanischen roten Datteln

mit Ingwer

Heisser Bio-Ingwer 4,50 EUR

Heisse Zitrone 4,00 EUR
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