Speisekarte

il

Speisen

VORSPEISEN T4

Tteokbokki ™ %°] vegan
Koreanische Reiskuchen in Gemusebruhe mit scharfer Gochujang-Sauce

© Vegan & Scharf

Mandu 9F5- vegan
Taglich frisch handgemachte Teigtaschen - knusprig gebraten in feiner HaussoBe (5 Stlick)

# Weizen © Vegan & Soja % Sesam

Mandu TH5 klassik
Taglich frisch handgemachte Teigtaschen - knusprig gebraten in feiner HaussoBe (5 Stuck).

# Weizen & Soja % Sesam

Tofu-Kimchi 57 X] vegan
Wirzig gebratenes Haus-Kimchi mit warmem Tofu und gertstetem Sesamol

© Vegan % Sesam

Yache Jeon ©FAl A vegan
Knuspriger Gemusepfannkuchen

@ Vegan # Weizen 96 Sesam

Kimchi Jeon AxA vegan
Knuspriger Pfannkuchen mit 7-Tage fermentiertem Haus-Kimchi

@ Vegan ¢ Weizen % Sesam

HAUPTGERICHTE 4] At

Tofu Dolsot Bibimbap STHE E&aY vegan
Marinierter Tofu im heien Steintopf, Reis, Gemuse, Pilze, Kimchi-Beilagen und Haus-Suppe

P Vegan & Soja % Sesam

Bulgogi Dolsot Bibimbap & 317] &£ B 5}

Mariniertes Rindfleisch im heiBen Steintopf, Reis, Gemuse, Pilze, pochiertes Bio-Ei, Kimchi-Beilagen und
Haus-Suppe

Getranke

189 €

22€



Saucen Option: Gochujang (scharf) oder Soja Sauce

% Sesam & Soja

Korean Fried Vegetable okd x4 vegan

Frittierter Blumenkohl, Brokkoli, Pilze, Zucchini in Gochujang- Sauce glasiert (leicht scharf), Reis,
fermentierter Rettich

@ Vegan ¢ Weizen 5 Mild

Korean Fried Chicken ¥F'@ %] 71
Frittiertes Hahnchen in Gochujang-Sauce glasiert (leicht scharf), Reis, fermentierter Rettich

# Weizen 2 Mild

Japchae Shiitake H A 72l vegan
Lauwarme Glasnudeln aus SuBkartoffeln, marinierten Shiitake-Pilzen, Spinat, Karotten, Paprika

® Vegan & Soja % Sesam

Japchae Bulgogi = 1171 3} 2l
Lauwarme Glasnudeln aus SuBkartoffeln, Rindfleisch, Spinat, Karotten, Paprika

& Soja % Sesam

Maemil Guksu ¥ ' =< vegan

Koreanische Buchweizennudeln mit Haus-Kimchi, Tofu, Gurke und Radieschen.
Eine kalt servierte Sommerspezialitat.

@ Vegan & Soja % Sesam

Gasi Dopbap 7FA & %} vegan

Saftige Aubergine, Tofu, fermentierte Sojabohnen-Sauce, Reis, gerésteter Sesam und Chili-Ol (leicht scharf)

© Vegan % Sesam 2 Mild

Kimchi-Jjigae Set 7 X % 7l H] % vegan

Klassischer koreanischer Eintopf mit fermentiertem Haus-Kimchi, Tofu, Austernpilzen, Zucchini, Zwiebeln

und Shiitake-Pilzen. Dazu Reis und Kimchi- Beilagen.

© Vegan & Weizen 9o Sesam 4 Mild

Kimchi-Jjigae Set A X% 7} 1.7]

Klassischer koreanischer Eintopf mit fermentiertem Haus-Kimchi, Schweinefleisch, Tofu und Zwiebeln. Dazu

Reis und Kimchi-Beilagen

© Vegan & Soja % Sesam 4 Mild

Dubu Jorim Set 5% vegan

Geschmorter Tofu in Haus-Sauce mit feinen Shiitake-Pilzen. Dazu Reis, Kimchi-Beilagen und Haus-Suppe.

Scharfe: scharf (klassisch) oder leicht scharf

© Vegan & Soja % Sesam 4 Mild

Dak Galbi Set ¥21] & 2]

Mariniertes Hahnchen in scharfer Gochujang-Sauce mit Kohl, Karotten und Reiskuchen. Dazu Reis, Kimchi-

Beilagen und Haus-Suppe.

& Soja % Sesam & Scharf

Bulgogi Set & 1.7] 3 2]

196 €

21€

169 €

189 €

179 €

16,9 €

18,9 €

199 €

195 €

245 €

255 €



Mariniertes Rindfleisch und feine Pilze im heien Steintopf. Dazu Reis, Kimchi-Beilagen und Haus-Suppe.

# Soja % Sesam

Jaeyuk Set A| 544 7 2] 24 €

Marinierter Schweinenacken in scharfer Gochujang-Sauce mit Zwiebel und Lauchzwiebel. Dazu Reis,
Kimchi-Beilagen und Haus-Suppe.

< Extrascharf

BEILAGEN &t =t

Dreierlei Beilagen (Banchan) 95€
Auswahl zwischen Haus-Kimchi, Gurken-Kimchi, Rettich-Kimchi oder Algensalat
 Vegan
Haus-Suppe 5¢€
Traditionelle, koreanische Suppe
@ Vegan
Fermentiertes Haus-Kimchi 4€
© Vegan & Scharf
Gurken-Kimchi 4¢€
P Vegan & Soja & Schart
Rettich-Kimchi 4€
@ Vegan & Soja & Scharf
Fermentierter Rettich 4¢€
© Vegan
Algensalat 4€
Koreanische Algen mit Braunreis-Essig und Reiswein
© Vegan
Tofu 3€
Mariniert in Haus-Sauce
© Vegan & Soja
Koreanischer Reis 3€
@ Vegan
Pochiertes Bio-Ei 25¢
& Bio

15€

Extra Gochujang-Sauce

@ Vegan & Scharf



Extra Soja Sauce 06€

© Vegan & Soja

DESSERT 5 4|

Nokcha Eis 75¢€

Drei Kugeln Vanilleeis mit Bio-Matcha Sauce

Matcha-Tiramisu 8,9€

Hausgemachtes Tiramisu mit Bio-Matcha

Yuzu-Tiramisu

Hausgemachtes Tiramisu mit Yuzu (koreanische Zitrusfrucht)

Matcha Set 185€

Matcha Bingsu und kleines Matcha Tiramisu

BINGSU 2+

Fein geschabtes, koreanisches Eis auf Basis von Hafermilch, perfekt zum Teilen

Misugaru Bingsu

SuBe rote Bohnenpaste, Reiskuchen, Misugaru- Mehrkornpulver
Saucen Option: Kondensmilch (klassik) oder Agavendicksaft (vegan)

Matcha Bingsu 95¢€

SUBe rote Bohnenpaste, Reiskuchen, Misugaru-Mehrkornpulver, Bio-Matcha
Saucen Option: Kondensmilch (klassik) oder Agavendicksatft (vegan)

Espresso Bingsu 125 €

Vanilleeis, Reiskuchen, Lotus-Kekse
Saucen Option: Kondensmilch (klassik) oder Agavendicksaft (vegan)

# Weizen

Erdbeer Bingsu 12,5€

Vanilleeis, Reiskuchen, Erdbeeren
Saucen Option: Kondensmilch (klassik) oder Agavendicksaft (vegan)

FEINKOST

MISIK - Feinkost zum Mithehmen: Auch daheim schmecken unsere gesunden Kimchis als Beilage und unsere leckeren Haus-
Saucen passen zu vielen Gerichten.

Haus-Kimchi Klassik 6€
250g Glas



Gurken-Kimchi
2509 Glas

Fermentierter Rettich

250g Glas

Bibimbap-Sauce

250¢g Glas

Mandu-Sauce

2509 Glas

6 €

6€

5¢€



